Hostellerie de la Pointe Saint Mathieu — Plougonvelin — Tél. : 02 98 89 00 19

2008
Féte gourmande autour
Du REVEILLON de la SAINT SYLVESTRE
2009

Moelleux de Tourteaux

Caviar sur un petit Flan de Creme d’Asperges Vertes

Petits Ormeaux des Abers cuits dans un Beurre mousseux au Risotto vert

Saint-Jacques cuite dans sa coque d’Endives Rouges et Jaunes Confites

OO T~
Homard poché dans un Jus de Crustacés, servi en Bocal

Filet de Sole Braisé au Vin Jaune

OO T~

Sorbet Breton au Chouchen
B (0, C) I N

Chartreuse de Chevreuil au Foie Gras poélé, Sauce au Chocolat épicé
B (0. S C) I N
Bonbon de Chéevre et Chutney de Pommes au Balsamique réduit
TS0 T~
Cappuccino de Caramel et Vodka au Coeur de Noisette
B (0. C) I N
Macaron Glacé a la saveur Passion
B (0, S C) I N
Chocolat et Mignardises

Menu a 120 €



